
Bier Empfehlung

,,Edelstoff"
ein helles Exportbier,

weich, spritzig und frisch
zugleich, 5,6 %

0,5 ltr. € 5,30
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Garchinqer
Augustiiler

im Alten Gesindehaus

Wildwochen
Vorspeise

Brezenknödel Carpaccio mit sautierten Waldpilzen, roten Zwiebeln & Salatbouquet € 13,50
Steirisches Vitello Kürbiskerncreme, Kapern & Salatbouquet € 1"4,50

Geräuchertes Forellenfilet mit Sahnemeerrettich & Salatbouquet € 14,50
Geräucherte Entenbrust mit Preiselbeersoße, Orangenstücken & Vogerlsalat € 15,90

Suppen
Kürbiscremesuppe mit Kürbiskernen & Kürbiskernöl € 8,50

Wildkraftbrühe mit Pistazien-Nockerl € 9,50

Salat
Herbstsalat mit gemischtem Blattsalat & Balsamico Dressing € 10,90

wahlweise mit:
mariniertem Kürbis, Ziegenkäsecrumble & Cranberrys + € 8,50

Ochsenfetzen + € 14,50

Nudeleerichte
Kürbis-Orangen Ravioli (vegan) mit Babyspinat, Granatapfelkernen & Kürbis-Kokossoße € 18,50

Pappardelle mit Wildschweinbolognese € 21,50

Fleisch
Wifdschweinwürst'l mit Sauerkraut, Malzbaguette & Bratensoße 2 Stk. € !7,50 | 4 Stk. € 23,00

Edelhirschgulasch mit Semmelknödel & Preiselbeer-Birne € 26,50
Rehschnitzel mit Kartoffel-Vogerlsalat & Preiselbeeren € 31,50

Wirtshausklassiker
% Knusprige Schweinshaxe mit Kartoffel-Gurkensalat € 21,50

Cordon Bleu (Schwein) mit Alpenschinken & Emmentaler gefüllt, dazu Kartoffel-Gurkensalat € 24,50
' Gesindehauspfandl mit Schweinefiletmedaillons, Spätzle & Waldpilzsoße € 26,50

Dessert
Vanillekipferl Parfait

mit Beeren-Zimtragout € 10,50
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Weißwein-Empfehlung
Grüner Veltliner,,No. 6"

WG Thomas Lehner, Niederösterreich
trocken, feine Würze, Frucht L2,5 %

0,1 ltr, € 5,5O / 0,25 ttr. € 9,90

Rotwein-Empfehlung
Zweigelt No, 2

WG Thomas Lehner, Niederösterreich
trocken, weich & samtigI2,S%

0,1 ltr. € 5,5O / O,25ltr. € 9,90

Hirschburger Double Deluxe

im Brezenbun, mit Käse, Preiselbeer- Mayonnaise & Blaukraut-Orangensalat € 23,50

wahlweise mit: Pommes oder Wedges + € 5,90

Hi rschrückenmeda illons
mit Haselnussspätzle, Speckrosenkohl & Portweinsoße € 37,50
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Mittaesgericht
Mo - Fr: 11:30-14:30 Uhr

Menüpreis € 17,50
Rinderkraft brühe mit Tageseinlage

lnklusive 1- Espresso

Montag
Kassler

Salzkartoffeln I Sauerkraut I Bratensoße € 13,90

Dienstag

Knusperschnitzel (Pute)

Pommes I Sweet-Chili-Sauce € 14,50

Mittwoch
MartiniGanserl

- Bitte separate Karte im Restaurant beachten -

Donnerstag

Saures Kalbs-Lüngerl
Semmelknödel€ 14,50

Freitae

Seelachs Filet im Bierteig
Kartoffel-Gurkensalat I Remoulade € L3,90

Vegetarisch

Kräuterquarktaschen
Salatbouquet I Tomaten-Relish € 13,50

Wochenend-Sch mankerl
Samstag + Sonntag ganztägig

Krustenwammerl
Kartoffel-Rucola Salat I Dunkelbiersoße

€ 19,50

Weißwein-Empfehlune
Grüner Veltliner,,No. 5"

WG Thomas Lehner, Niederösterreich
trocken, feine Würze, Frucht I2,5 %

0,1 ltr. € 5,5O / O,25 ttr. € 9,90

Rotwein-Empfehlung
Zweigelt No. 2

WG Thomas Lehner, Niederösterreich
trocken, weich & samligI2,5%

0,1 ltr. € s,50 / 0,25 ltr. € 9,90



Beer recommendation

,,Edelstoff"
a pale export beer, soft,

tangy and fresh at the same

time,5,6%o

0,5 ltr. € 5,30
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Garchinoer
Augustiiler

im Alten 6erindehaus

2016x
Venison weeks

Starter
Pretzel-dumpling-carpaccio with sauteed mushrooms, red onion & salad bouquet € 13,50

Styrian Vitello pumpkin seed creme, capers & salad bouquet € 14,50
Smoked trout fillet with creamed horseradish & salad bouquet € 14,50

Smoked duck breast with cranberry sauce, orange segments & lamb's lettuce € 15,90

Soups
Cream of pumpkin soup with pumpkin seeds & pumpkin seed oil € 8,50

Venison bouillon with pistachio dumplings € 9,50

Salad
Autmn salad with mixed leaf salad & balsamic dressing € 10,90

optionally with:
marinated pumpkin, goat's cheese crumble & cranberries + € 8,50

Oxshreds+€14,50

Pasta dishes
Pumpkin-orange ravioli (vegan) with spinach leaves, pomegranate seeds

& pumpkin-coconut sauce € 18,50
Pappardelle with Wild Boar Bolognese € 21,50

. Meat
Wifdboarsausageswithsauerkraut,maltbaguette&gravy 2pcs.€17,5Ol4pcs.€23,00

Venison goulash with bread dumpling & cranberry-pear € 26,50
Venison escalope with potato-lamb's lettuce salad & cranberries € 31,50

Gesindehaus Classics
% Crispy pork knuckle with potato-cucumber salad € 21,50

Cordon Bleu (pork) filled with alpine ham & Emmentalcheese with potato-cucumber-salad € 24,50

,,Gesindehaus fan" with pork fillet medallions, butter spaetzle & creamy forrest mushroom sauce € 26,50

Dessert
Vanilla Crescent Cookie-Parfait

with Berry-Cinnamon ragout € L0,50
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. Grüner.Veltliner,,No.G"
Winery Thomas Lehner, Lower Austria

!ry, fine,spice, fruity I2,S %

0,1 ltr. € 5,5O /O,25ltr. € 9,90

Zweigelt No. 2
Winery Thomas Lehner, Lower Austria

dry, soft & velvety 12,5 %

0,1 ltr. € 5,5O / 0,25ltr. € 9,90

mmendationRed wine

in a pretzel bun, with cheese, cranberry-mayonnaise & red cabbage-orange salad € 23,50
optionallv with: Pommes or Wedges + € 5,90

Venison loin medallions
with hazelnut spaetzle, bacon-wrapped Brussels sprouts and port wine sauce € 37,50

Hirschburger Double Deluxe



Beer recommendation

,,Edelstoff"
a pale export beer, soft,

tangy and fresh at the same
time,5,6%o

0,5 ltr. € 5,30
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)K Lunch Menu x
Mo-Fr: 11:30am - 2:30pm

Menu €t7,5O
Beef bouillon soup with daily addition

1- Espresso included

Mondav
Smoked Pork Loin

Boiled Potatoes I Sauerkraut I Gravy € 13,90

Tuesdav

Crispy Escalope (Turkey|
French Fries I Sweet Chili Sauce € L4,50

Wednesdav

Martini Ganserl
Please see separate menu at the restaurant

Thursdav

Sour Veal Lung

Bread Dumpling € L4,50
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White wine recommendation
Grüner Veltliner,,No. 6"

Winery Thomas Lehner, Lower Austria
dry fine spice, fruity I2,5lp

O1 ltr. € 5,50 / O2s ltr. € 9,90

Red wine recommendation
zweigelt No.2

Winery Thomas Lehner, Lower Austria
dry, soft & velvety 12,5 %

0,1 ltr. € 5,50 / 0,25 ltr. € 9,90

Er,q -1.

.l

€ ,50

t

ar' r.


